Amerikanische Weihnachtsbiackerei
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brauner Zucker

Eier

Margerine oder Butter
Mehl glatt
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Rosinen tiber Nacht zugedeckt in Alkohol einweichen.
Fiir den Teig Zucker, Butter und Eier schaumig rithren. Mehl, Gewiirze und Backpulver trocken
vermengen, unter die Schaummasse heben. (Abgetropfte) Friichte unter die Teigmasse heben und
gut durchmischen. Mit nassen Fingern kleine Haufchen formen und auf Backpapier setzen. Bei
160°C - 180°C ca. 20 Minuten backen.

Rosinen

kandierte Kirschen oder Cranberries
geviertelte Wal- oder Pecanniisse
Whisky oder Cognac
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