Mama's Eierlikor

250g Staubzucker (Puderzucker)

6 Eidotter

1 Pkg. Vanillezucker

250ml Schlagobers (siile Sahne)

125ml Milch

3/161 (ca. 185ml) Weingeist (Alkohol 96%)

Staubzucker, Eidotter und Vanillezucker in der Kiichenmaschine sehr schaumig riihren. Nach und
nach Milch, Schlagobers und zuletzt den Alkohol einmengen und gut aufschlagen.

Anmerkung 1: Die Eier miissen so frisch wie moglich sein.

Anmerkung 2: Zuerst Milch/Schlagobers, sehr schaumig schlagen, danach den Alkohol nur mehr

kurz unterriihren.

Anmerkung 3: Ich habe selbst Vanille-Essenz angesetzt (Vanilleschoten in Wodka), den Weingeist
reduziere ich auf 150ml und nehme dann 35ml von der Vanille-Essenz.



